


Aexperial s.a.s. nasce nell’anno 2005 da una decennale esperienza 
nel settore del team che vi è a capo.

Un lungo percorso di lavoro ha permesso di creare una società 
dietro alla quale è presente una forte consapevolezza del prodotto, 

una profonda conoscenza del mercato nel quale esso nasce e vive e, 
non di meno importanza, una gran padronanza nella gestione dell’aspetto commerciale, 

che porta Aexperial a differenziarsi da qualsiasi altro concorrente del settore.

Da quest’ultimo punto deriva una personale filosofia di gestione del cliente caratterizzata 
da un confronto continuo e trasparente, grazie al quale l’azienda è riuscita a sviluppare 

importanti collaborazioni in Italia e soprattutto all’estero.

Aexperial è un’azienda dinamica, pronta a dare risposte concrete e immediate ai propri clienti, 
con una strutturata organizzazione creata per soddisfare tutte le esigenze, 

dal piccolo consumatore al grande distributore.

L’azienda cura diverse linee di prodotti, i materiali di alta qualità che maggiormente vengono utilizzati 
sono il policarbonato e l’acciaio (AISI 304 18/10).

Aexperial non è un fornitore ma un partner che offre soluzioni complete e professionali 
per il CATERING, la GASTRONOMIA e la GELATERIA.

Aexperial s.a.s. founded in 2005 is managed by an established-team 
with over a decade of experience 

in the industry of food service equipment and catering industry.

This has produced a company which stands out amongst its competitors 
and due to its deep product knowledge, understanding of market drivers and dynamics, 

and last but not least, a profound expertise in marketing.
From the latter, a personalized approach to customer service focusesing 

on reliability and transparency 
has led to establish and develop important connections in Italy and above all abroad.

Aexperial is a dynamic enterprise, always ready to provide 
tangible and distinct answers to its Customers, organized in such a way 

to efficiently meet and satisfy the requests and needs of both 
the small consumer and large distributor.

The Company handles several product lines manufactured from high-quality materials, 
Polycarbonate, the best raw material, and stainless steel AISI 304 18/10.

Aexperial is not a supplier but a “Partner” that offers a full-range 
of professional equipment for catering, gastronomy and ice-cream production.





GE120165180MO Bacinella monouso
Disposable ice cream pan

120x165x180

GECP1816MO Coperchio monouso piatto
Disposable flat lid

180x165

008

200

1.260

1.512 unit/plt

1.632

2.088 unit/plt

GEPS360165120 Bacinella da gelateria in san 
San Ice-cream pan 

GEPS36025080

GECP3625F

Bacinella da gelateria in san 
San Ice-cream pan

Coperchio in plastica / Plastic Lid

Coperchio in plastica / Plastic Lid

Coperchio in plastica / Plastic Lid

Coperchio in plastica / Plastic Lid

Coperchio in plastica / Plastic Lid

Coperchio in plastica a cupola
Plastic Lid dome

Coperchio plastica piatto
Plastic flat Lid

BACINELLE DA GELATERIA IN POLICARBONATO E SAN  
POLYCARBONATE AND SAN ICE CREAM PANS   

COPERCHI IN PLASTICA - PLASTIC LIDS

BACINELLE E COPERCHI MONOUSO - DISPOSABLE PANS / LIDS



GE2025PC Carapina in plastica
Plastic tube

DIAM. 200 h245 5,5



Coperchio carapina in plastica
Plastic tube lid



*Piastra refrigerante con rialzo, disponibile su richiesta
Thermo barrier with support available on request

*Piastra refrigerante con rialzo, disponibile su richiesta
Thermo barrier with support available on request



black

black





KITN

P152

(30 labels)



Portaconi verticale con base in legno
Swivel cornet holder with wooden base

W252 570X260



P269

H252 Portaconi riscaldante
Heated cornet holder

Cilindro portaconi
Cilynder cone holder

170X170

400X240X60

Portatovaglioli in plastica nero
Plastic black napkins holder 





Caraffa graduata da laboratorio
Graduated pitcher
Coperchio per caraffa / Lid for pitcher  

Caraffa graduata da laboratorio
Graduated pitcher
Coperchio per caraffa / Lid for pitcher  

Caraffa graduata da laboratorio
Graduated pitcher
Coperchio per caraffa / Lid for pitcher  

Caraffa graduata da laboratorio
Graduated pitcher
Coperchio per caraffa / Lid for pitcher  

Caraffa graduata da laboratorio con coperchio
Graduated pitcher with lid
Coperchio per caraffa / Lid for pitcher  

CL921D

CL921L  

CL931D

CL931L  

CL941D

CL941L  

CL951D

CL951L  

CL961D

CL961L  





DIAM. 23,0P271 

BE30

BE10

BE6

Bastardella
Creamer bowl

2,5

DIAM. 27,5P272 Bastardella
Creamer bowl

4,5

DIAM. 32,0P273 Bastardella
Creamer bowl

6,0

30P444 Frusta / Whisk

DIAM. 225/280P276 Supporto per bastardella
Support for bastardella

35P445 Frusta / Whisk

40P446 Frusta / Whisk

45P447 Frusta / Whisk

Bilancia digitale - scala 1gr
portata max 30kg
Digital scale - range 1gr - max cap. 30kg



TRAMOGGE - INGREDIENTS BINS



CONTENITORI GN
GN FOOD PANS  
INOX, POLICARBONATO, POLIPROPILENE 
STAINLESS STEEL, POLYCARBONATE, POLYPROPYLENE



GI21200 200 58,4

GI11200 200 28,4

GI23200 200 16,5

GI12200 200 12,7

GI13200 200 7,9

GI14200 200 5,6

GASTRONORM LINES 17



CGT23000 355x325

GF21200 200 58,4

GF11200 200 28,4

GF23200 200 18,3

GF12200 200 12,7

18 GASTRONORM LINES



GASTRONORM LINES 19



GN 1/2
(325x265mm)

FPAN12020

FPAN12040

FPAN12065

20

40

65

20 GASTRONORM LINES



GRIGLIA IN ALLUMINIO ANTIADERENTE - NON STICKING ALLUMINIUM GRID

1/3 DSS13 325x175

GASTRONORM LINES 21



22 GASTRONORM LINES



GASTRONORM LINES 23

1/1
1/2
1/3
1/4
1/6
1/9

LPCS11
LPCS12
LPCS13
LPCS14
LPCS16
LPCS19



1/9 LPC19

24 GASTRONORM LINES



1/9

GASTRONORM LINES 25



1/9 GPPLI19

26 GASTRONORM LINES



SINKS BOWLS 27



VASCA PER TRITARIFIUTI
GARBAGE DISPOSAL SINK

SB291415
SB299415

150
150

296X146
299X149

28 GASTRONORM LINES



DIMENSIONI UNITA’ FISSE
FIXED UNIT DIMENSIONS

ACCESSORI - ACCESSORIES

ACCESSORI - ACCESSORIES 29

VATTP200

VATTP250

VATTP300

VAPP3.1/2

VASF1.1/2

VASFSS1.1/2

Tubo di troppo pieno in ottone cromato per vasche h. 200 mm con piletta
Chromed brass overflow pipe for sinks h. 200 mm, with waste fitting
Tubo di troppo pieno in ottone cromato per vasche h. 250 mm con piletta
Chromed brass overflow pipe for sinks h. 250 mm, with waste fitting
Tubo di troppo pieno in ottone cromato per vasche h. 300 mm con piletta
Chromed brass overflow pipe for sinks h. 300 mm, with waste fitting

Piletta 3.1/2” in PVC con tappo filtro
PVC waste fitting 3.1/2” with filter cap
Kit piletta 1.1/2” in PVC + raccordo regolabile per troppo pieno a feritoia
PVC 1.1/2” waste fitting kit + adjustable drain pipe for standard overflow
Kit piletta 1.1/2” in PVC + raccordo regolabile per troppo pieno tondo 
(vasche semisferiche)
PVC 1.1/2” waste fitting kit + adjustable drain pipe for round overflow 
(hemispherical sinks)

ACCESSORI VASCHE - SINK BOWLS ACCESSORIES



SHELVING+ SHELVING+

CHIUSURA CONO
CLOSING CONE

CONO
CONE

Shelving+ facilita le ordinazioni e razionalizza lo spazio dedicato
 allo stoccaggio. L'installazione semplice e immediata avviene senza 

l'ausilio di viti. L'unità viene spedita completa in kit con 
imballo idoneo al trasporto.

Shelving+ facilitates orders and improve the dedicated space 
dedicated of storage. The installation is very simple and immediate 

without screws. The unit is shipped complete with suitable 
packaging-kit able for the transport.

CAPACITÀ DI CARICO
LOAD CAPACITY

1.200 Kg.
MAX

900 Kg.
MAX

1.000 Kg.
MAX

340 Kg.
MAX

SCAFFALI IN ALLUMINIO MADE IN ITALY
MADE IN ITALY ALLUMINIUM SHELVING



AREAZIONE
VENTILATION

MONTANTE SANITARIO
MEDICAL (HEALTH) UPRIGHT

DIMENSIONI UNITÀ FISSE
FIXED UNIT DIMENSIONS

SHELVING+

Shelving+ 
 allo stoccaggio. L'installazione semplice e immediata avviene senza 

dedicated of storage. The installation is very simple and immediate 

1.200 Kg.
MAX

SHELVING+
SCAFFALI IN ALLUMINIO MADE IN ITALY
MADE IN ITALY ALLUMINIUM SHELVING



CONO
CONE

Shelving+ facilita le ordinazioni e razionalizza lo spazio dedicato
 allo stoccaggio. L'installazione semplice e immediata avviene senza 

l'ausilio di viti. L'unità viene spedita completa in kit con 
imballo idoneo al trasporto.

Shelving+ facilitates orders and improve the dedicated space 
dedicated of storage. The installation is very simple and immediate 

without screws. The unit is shipped complete with suitable 
packaging-kit able for the transport.

CAPACITA’ DI CARICO
LOAD CAPACITY

1.200 Kg.
MAX

900 Kg.
MAX

1.000 Kg.
MAX

340 Kg.
MAX

INFORMAZIONI TECNICHE
TECHNICAL INFORMATIONS

DIMENSION H 1600 MM H 1800 MM H 2000 MM Ripiano / Shelf
LARGHEZZA MODELLO MODELLO MODELLO MODELLO

WIDTH MODEL MODEL MODEL MODEL

600 SN40-60H160 SN40-60H180 SN40-60H200 SNR40-60

800 SN40-80H160 SN40-80H180 SN40-80H200 SNR40-80

900 SN40-90H160 SN40-90H180 SN40-90H200 SNR40-90

1000 SN40100H160 SN40100H180 SN40100H200 SNR40100

1100 SN40110H160 SN40110H180 SN40110H200 SNR40110

1200 SN40120H160 SN40120H180 SN40120H200 SNR40120

1300 SN40130H160 SN40130H180 SN40130H200 SNR40130

1400 SN40140H160 SN40140H180 SN40140H200 SNR40140

1500 SN40150H160 SN40150H180 SN40150H200 SNR40150

1600 SN40160H160 SN40160H180 SN40160H200 SNR40160

1700 SN40170H160 SN40170H180 SN40170H200 SNR40170

1800 SN40180H160 SN40180H180 SN40180H200 SNR40180

1900 SN40190H160 SN40190H180 SN40190H200 SNR40190

2000 SN40200H160 SN40200H180 SN40200H200 SNR40200

SCAFFALE PROFONDITÀ 400 mm
Shelf Depth 400 mm

DIMENSION H 1600 MM H 1800 MM H 2000 MM Ripiano / Shelf
LARGHEZZA MODELLO MODELLO MODELLO MODELLO

WIDTH MODEL MODEL MODEL MODEL

600 SN50-60H160 SN50-60H180 SN50-60H200 SNR50-60

800 SN50-80H160 SN50-80H180 SN50-80H200 SNR50-80

900 SN50-90H160 SN50-90H180 SN50-90H200 SNR50-90

1000 SN50100H160 SN50100H180 SN50100H200 SNR50100

1100 SN50110H160 SN50110H180 SN50110H200 SNR50110

1200 SN50120H160 SN50120H180 SN50120H200 SNR50120

1300 SN50130H160 SN50130H180 SN50130H200 SNR50130

1400 SN50140H160 SN50140H180 SN50140H200 SNR50140

1500 SN50150H160 SN50150H180 SN50150H200 SNR50150

1600 SN50160H160 SN50160H180 SN50160H200 SNR50160

1700 SN50170H160 SN50170H180 SN50170H200 SNR50170

1800 SN50180H160 SN50180H180 SN50180H200 SNR50180

1900 SN50190H160 SN50190H180 SN50190H200 SNR50190

2000 SN50200H160 SN50200H180 SN50200H200 SNR50200

Shelf Depth 500 mm
SCAFFALE PROFONDITA' 500 mm

32



Aexperial s.a.s. nasce nell’anno 2005 da una decennale esperienza 
nel settore del team che vi è a capo.

Un lungo percorso di lavoro ha permesso di creare una società 
dietro alla quale è presente una forte consapevolezza del prodotto, 

una profonda conoscenza del mercato nel quale esso nasce e vive e, 
non di meno importanza, una gran padronanza nella gestione dell’aspetto commerciale, 

che porta Aexperial a differenziarsi da qualsiasi altro concorrente del settore.

Da quest’ultimo punto deriva una personale filosofia di gestione del cliente caratterizzata 
da un confronto continuo e trasparente, grazie al quale l’azienda è riuscita a sviluppare 

importanti collaborazioni in Italia e soprattutto all’estero.

Aexperial è un’azienda dinamica, pronta a dare risposte concrete e immediate ai propri clienti, 
con una strutturata organizzazione creata per soddisfare tutte le esigenze, 

dal piccolo consumatore al grande distributore.

L’azienda cura diverse linee di prodotti, i materiali di alta qualità che maggiormente vengono utilizzati 
sono il policarbonato e l’acciaio (AISI 304 18/10).

Aexperial non è un fornitore ma un partner che offre soluzioni complete e professionali 
per il CATERING, la GASTRONOMIA e la GELATERIA.

Aexperial s.a.s. founded in 2005 is managed by an established-team 
with over a decade of experience 

in the industry of food service equipment and catering industry.

This has produced a company which stands out amongst its competitors 
and due to its deep product knowledge, understanding of market drivers and dynamics, 

and last but not least, a profound expertise in marketing.
From the latter, a personalized approach to customer service focusesing 

on reliability and transparency 
has led to establish and develop important connections in Italy and above all abroad.

Aexperial is a dynamic enterprise, always ready to provide 
tangible and distinct answers to its Customers, organized in such a way 

to efficiently meet and satisfy the requests and needs of both 
the small consumer and large distributor.

The Company handles several product lines manufactured from high-quality materials, 
Polycarbonate, the best raw material, and stainless steel AISI 304 18/10.

Aexperial is not a supplier but a “Partner” that offers a full-range 
of professional equipment for catering, gastronomy and ice-cream production.




